WELKOM

Ontspannen en genieten tijdens de Kerstdagen..

Een mooie selectie van klassiekers en moderne bereidingen tijdens de
gezelligste periode van het jaar.

Wanneer u naar buiten Kijkt ziet u de Westerschelde,
gen grote bron van inspiratie...

Wij serveren u graaq..

Ons Kerstmenu

4 gangen & 3 amuses 85 euro
uitsluitend tijdens de middag te bestellen

5qangen & 3 amuses 107 euro
coquille in 2 bereidingen, 1angousting, Tarbot, hert, dessert

7g3ngen & 3 amuses 135 euro
toro, coquille, ganzenlever, Iangoustine, tarbat, hert, dessert

kaasipvdessert  supplement 10 euro
kaasendessert  supplement 17 euro

Begeleidende wijnen en dranken

Cremant d'Alssce  perglas / per fles 8euro / 44euro
Champagne peralas / perfles 16euro / 92euro
4 bijpassende wijnen 32 euro
b bijpassende wijnen 40 euro
7 bijpassende wijnen b6 euro

Voor wijzigingen in het menu zullen wij een meerprijs berekenen.
0m onze gasten elke dag met een glimiach en spontaniteit te ontvangen
sluit het restaurant om 24.00 vur.



MENU

Qeinspireerd door de streek, alles wat om ons heen bloeit, groeit
kruiden en specerijen van over de hele wereld
gepresenteerd in een menu
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